


Bruschetta tomaat 13 )
geroosterd brood | frisse topping van rijpe tomaten | basilicum | olijfolie

Bruschetta zalm & fijne kruiden 16
goudbruin, geroosterd brood | gerookte zalm | zachte roomkaas | citroen | dille
Bruschetta parmaham 14
knapperig, geroosterd brood | olijfolie | verfijnde parmaham

Gefrituurde calamares 10
huisgemaakte tartaarsaus

Van der Valk borrelplank 18
salami | kaasblokjes | frikandel | bitterballen | zilveruitjes | augurk | mosterd
Ambachtelijke bitterballen (7 stuks) 9
zachte mosterd

Portie gemengd (2p) 12

kaasblokjes | salami

Tomatensoep 8
basilicum | vleesballetjes | brood

Soep van de dag 8
brood

Klassieke rundscarpaccio ) 18
parmezaan | pijnboompitten | rucola | truffelmayonnaise

Zalmcarpaccio ¢ 22
citroendressing T olijfolie | verse kruiden

Scampi look 19
lookboter | room | citroen | peterselie

Scampi diabolique 19
pittige tomaat-roomsaus | chili | vleugje kruiden

Kaaskroketten 17 N%)
fris slaatje

Grijze garnaalkroketten 21
fris slaatje -

Duo kaas-en garnaalkroketten 4) 19
fris slaatje

%Moﬁw e

CROQUE MONSIEUR 14 UITSMIJTER 16

CROQUE MADAME 15 boerenbrood (.WI'[ of t;rum) | ham
en/of kaas | fris slaatje

CROQUE SPECIAL 16

bo[ognaisesaus BROODJE KROKET 14

boerenbrood (wit of bruin) | fris slaatje
zachte mosterd

Vegetarisch
Wij werken met verschillende allergenen. Voor vragen kan u terecht bij een bedieningsmedewerker



Klassieke Caesar salade

parmezaan | ei | croutons | ansjovis | kappertjes
Salade Geitenkaas

spek | witlof | appel | noten | honing

Salade Scampi

avocado | ananas | guacamole

Salade feta

rode biet | sinaasappel | honingdressing

Spaghetti Bolognaise

Tagliatelle Pesto:

« Naturel

 Met kip

» Met scampi (natuur / diabolique)
Tagliatelle van de Chef (met tomatensaus):
« Naturel

 Met kip

» Met scampi (natuur / diabolique)

GLAS CAVA | AMUSE | VOORGERECHT | HOOFDGERECHT | DESSERT

U KAN KIEZEN UIT DE GERECHTEN GEMARKEERD MET EEN TOEKAN
INCL WIJN - WATER - KOFFIE
73 PP

Qy Vegetarisch

Wij werken met verschillende allergenen
Voor vragen kan u terecht bij een bedieningsmedewerker
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Glas Cornet

Entrecdte Limousin dry-aged (250 g) Oaked 5.60 36
Picanha Black Angus (250 g) 35
Filet pur van Belgisch wit-blauw (250 g) 36
Filet pur Belgisch wit-blauw g (supplement menu: 8.00) 35
Steak Tartaar 7 28
Klassieke schnitzel natuur 25
Schnitzel Nazareth § 28
ui | tomaat | champiénons | gegratineerde kaas
Vlaams Klassiek kalfsstoofvlees # 26

o q v
De Koninck Bier
Vol-au-vent op wijze van de chef 25
Klassieke steak 29
fris slaatje

Al onze gerechten worden geserveerd met verse frietjes
SAUS NAAR KEUZE: BEARNAISE, PEPER, ARCHIDUC OF HOFMEESTERBOTER

Zeetong meuniére 42
frisse salade

Gebakken zalm 27
gegrilde groenteﬁl citroenolie

Scampi look 24
lookboter | room | citroen | peterselie

Scampi diabolique 24
pittige tomaat-roomsaus | chili | vleugje kruiden

Kabeljauw 35

aardappelpuree | gegrilde seizoensgroenten

v/

MELANZANE ALLA PARMIGIANA @
pasta | mozzarella | aubergine| tomatensaus | tomaat 18

REUZEBROCHETTE 250 GR
rundsvlees | salade | frietjes | duo van sausjes 30

BEENHAM
mosterdsaus | fris slaatje 22

VEGGIE BURGER
Vegetarische burger | groenten | frietjes 20

Wij werken met verschillende allergenen.
Voor vragen kant u terecht bij een bedieningsmedewerker



(14u-17u30)

Pannenkoek | suiker

Pannenkoek vanille-ijs | slagroom

Pannenkoek | vanille-ijs | huisgemaakte chocoladesaus
Wafel | suiker

Wafel | vanille-ijs | slagroom

Wafel | vanille-ijs | huisgemaakte chocoladesaus
Kinderpannenkoek

Warme appeltaart | slagroom

Dame Blanche #

vanille bourbon ijs | slagroom | Callebaut chocoladesaus
Trilogie van sorbet 2

Chocolademoelleux

vanille-ijs

Café Gourmand

Créme briilée

pornstar martini sorbet

Banana Split

Chocolademousse

Tiramisu

gedrenkte lange vingers in espresso | mascarpone | cacao
Warme appeltaart | ijs | slagroom

Coupe Brésilienne

Coupe Advocaat

[+ Fefl o5

@hotelnazareth Van der Valk
Hotel Nazareth

Van der Valk
Hotel Nazareth

Wij werken met verschillende allergenen
Voor vragen kan u terecht bij een bedieningsmedewerker
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