Oosterse borrelhapjes (9 stuks)

Tapasplank met gerookte ham, “gravad lax” zalm, olijven, feta en tapenade
Bitterballen ‘De Jong

Japanse gyoza's met garnalen en sausje

Portie kaas & salami

Croque Monsieur

Crogue Madame

Croque Spéciale [met bolognaisesaus)
Uitsmijter met ham of kaas (wit/bruin brood)
Broodije kroket (wit/bruin brood)

Dagsoep

Tomatensoep met basilicum en balletjes

Kaaskroketten met fris slaatje (2 stuks) **

Garnaalkroketten met fris slaatje (2 stuks) **

Rundscarpaccio met een mikado van appel en een torentje van hazelnoot **
Zalmtartaar met mango, gepekelde radijsjes en een créme van selderij **
Courgette-cannelloni met ricotta en verse kruiden

Salade van gemarineerde paling, broccoli, wakameé en sojascheuten
Salade met krokante kip, gekonfijte tomaten, kikkererwten en guacamole
Salade met verse geitenkaas, gegrilde pompoen, noten en honing

Ravioli met gorgonzola, aubergine, mascarpone en pijnboompitjes
Pasta met kreeft, bisquesaus, dragon en tomaatjes

Pasta Napolitana

Spaghetti Bolognaise
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Filet pur van Belgisch wit-blauw ** (suppl € 800 menu)
Picanha Black Angus op steen

Schnitzel natuur **

Schnitzel Nazareth (ui, tomaat, champignons & gegratineerde kaas) **

Kalfswangetjes
Huisgemaakte vol-au-vent
Steak Tartaar

AL ONZE VLEESGERECHTEN WORDEN GESERVEERD

MET VERSE FRIETJUES

*SAUS NAAR KEUZE = BEARNAISE, PEPER, ARCHIDUC OF KRUIDENBOTER

Bio zalmfilet met puree van truffel, witloof en balsamicosaus **
Zeetong ‘'meuniere’ met een frisse salade en frietjes
Mediterrane couscous met kreeft, gambas en langoustines

CAVA & AMUSE
VOORGERECHT / HOOFDGERECHT / DESSERT
/2L HUISWIUN - KOFFIE - WATER

KEUZE UIT DE GERECHTEN GEMARKEERD MET EEN STER **

Warme appeltaart met slagroom **

Pannenkoeken/wafel (2st) met suiker

Pannenkoeken/wafel (2st) met vanille-ijs en slagroom
Pannenkoeken/wafel (2st]) met vanille-ijs en huigemaakte chocoladesaus

Coupe brésilienne
Coupe advocaat
Kinderverrassing

Dame Blanche met Bourbon vanille ijs en Valrhona chocoladesaus **
Chocolademoelleux met pistache ijs

Verwenkoffie

Créme brdlée met vanille en perensorbet **
Coupe Colonel (citroensorbet met wodka)

Tarte tatin met vanille ijs
Sorbet coupe

DE ALLERGENEN PER GERECHT OP AANVRAAG BIJ ONZE KELNERS
ONZE DESSERTS ZIUN OOK BESCHIKBAAR TIJDENS DE TEAROOM

I TAFEL =1 REKENING
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